


ANTIPASTI
Purpett” rind'a sarz Abiel 15,96 13,90

Rind Fleisch Bdllchen in San Marzano Tomatensauce
und Basilikum

Sasiscc’ e Friariell EPIeliN 15,90 13,90

Wurst nach neapolitanischer Tradition mit neapolitanischem
Steckribenkohl und Brot

Parmigian” e mulignan” Alcibicl 16,96 14,90
Neapolitanischer Auberginenauflauf
Panariell” AlCIpleINi 45906 15,90

Frittierte Spezialitdten nach Partenopeo Chefs Art

Purpetiell’ a” Lucian” BleHHI 19,96 17,90
Moscardini Oktopus | San Marzano Tomatensauce | Kapern
Schwarze Oliven | Frittiertes Brot

Frittierter Fisch nach Neapolitanischer Tradition Street Food
Calamari | Gambas | Sardellen

Antipqsto Portenopeo AIBICIDIEIFIGIHIILIMIN 2779_9 25’90

Gemischte Vorspeisenplatte nach Partenopeo Chefs Art

APIZZ' *

Marinar’ P! 890 7,90
San Marzano Tomatensauce | Oregano | Knoblauch | Sardellen
Olio Extra Vergine D'Oliva | Basilikum

Provol’ e Pep’ APl 1686 8,90
Bianca mit Fior di Latte | Gerducherter Provola Kdse
Pfeffer | Basilikum | Grana Padano Kdse

Margherit’ Plel 1286 10,90

San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte
Olio Extra Vergine D'Oliva | Basilikum

Tunno’ bel 14,90 12,90
Bianca mit Fior di Latte | Thunfisch | Rote Zwiebel | Basilikum
Ortolan’ Plel 15,96 13,90

Bianca mit Fior di Latte | Provola Kdse | Saisonalem GemUse
| Basilikum

Vesuvian' Ple (exrra ronschinken 450€) 16,90 14,90

Mit wenig San Marzano Tomatensauce | Piennolo Tomaten DOP
aus Kampanien | Mozzarella di Bufala DOP | Basilikum

Calzon’ Napolitan’ AlPel 296 15,90
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte | Buffel Ricotta
Neapolitanische Salami | Gekochter Schinken | Grana Padano | Basilikum

Piccant’ biel (EXTRA Nduja aus Kalabrien 4,00€) ]779-9 1 5,90
San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte | Spianata Piccante

Piennolo Tomaten DOP aus Kampanien

Geriebener Pecorino Kése | Basilikum

Sasicc’ e Friariell’ Plel 18,96 16,90

Bianca mit Fior di Latte | Frischer Salsiccia | Provola Kdse
Neapolitanischer Steckribenkohl [ Basilikum

Primaver’ Plel 18,96 16,90

Bianca mit Fior di Latte [ Rucola | Grana Padano Scaglie |
Kirschtomaten | Rohschinken

Capriccios’ Pel 18,96 16,90
Mit wenig San Marzano Tomatensauce | Fior di Latte

Gegrillte Artischocken | Gekochter Schinken | Schwarze Oliven

Gegrillte Austernpilzen [ Basilikum

Murtadell’ PleiH 19,96 17,90

Bianca mit Fior di Latte | Mortadella | Burrata | Pistazienpesto
Geriebene Pistazien | Basilikum

*Extra glutenfreien 4,90 €

PAST' *

Past’ Patan’ e Provol’ PlelHl (EXTRA Triiffel 5,50 €) ]—5,—9'9 13,90
Pasta mit Kartoffeln und Provola Kdse

Past’ e Fasul’ Pe! (EXTRA Sasiccia 3,50 €/EXTRA Miesmuscheln 4,50 €) 1—5,—99 13,90
Wurst nach neapolitanischer Tradition mit neapolitanischem
Steckrubenkohl und Brot

Gnocc’ d’ Surrentin’ AlPIECH 16,90 14,90
Hausgemachte Gnocchi | San Marzano Tomatensauce
Mozzarella di Bufala | Basilikum | Grana Padano Kdse

Spaghetton’ a’ Neran APECl 16,906 14,90
Frietterte Zucchini | Provolone-Kése aus Kampanien
Zucchinicreme | Basilikum

Zit' a’ Genuves’ Pl 96- 15,90
Kalbs und Schweinefleisch - Zwiebel Ragout nach
neapolitanischer Tradition

Paccher’ ccu’ Rau Napulitan Plel %96 15,90
San Marzano Tomatensauce Ragout mit Gemischtem
Fleisch Stlcken 8 Stunden gekocht

*Extra glutenfreien 3,90 €

DOLCI

Mezza Luna Cd& Nutell” AlDIHIIK 16,86 8,90
Pizza mit Nutella fullung und Geriebenen Pistazien
Ba bbé AIDIGIHIIIL (EXTRA Nutella oder Pistazien 2,50€) ]-9,—9-9 8,90

Hefeteig in Rum getrdnkt aus Neapel

Alle preise in Euro



